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Ohje kaupallisille- ja vapaa-ajan kalastajille Haukiveden oljyvahingossa

o Tassa ohjeessa kalastustuotteilla tarkoitetaan mista tahansa kalastustoiminnasta peraisin
olevia vesielidita tai niista johdettuja tuotteita (Kalastustuotteita ovat esimerkiksi perkaama-
ton kala, fileoitu kala, savustettu kala, keitetyt ravut tai kalasailyke.)

o Kaupallisella kalastuksella tarkoitetaan toimintaa, jossa pyydetyt kalat tai osa niista myy-
daan, ja tarkoituksena on saada myyntituloja (likevaihtoa) toimijan kalastaman tai toimijan
lukuun kalastetun kala- tai rapusaaliin tai niista jalostettujen kalastustuotteiden myynnista.

o Virkistyskalastuksella tarkoitetaan ei-kaupallista kalastustoimintaa.

Veteen joutunut 6ljy voi tahria kaloja, aiheuttaa kalakuolemia seka pitkan ja lyhyen ajan bio-
logisia vaikutuksia kaloihin/kalastustuotteisiin. Kaloilla saattaa ilmeta stressia sekd muutok-
sia kayttaytymisessa, ravinnonotossa, kasvussa ja lisaantymisessa. Erityisen alttiita Oljylle
ovat kutuaikana mati ja ns. paikkauskolliset lajit.

Oljyn kanssa kosketuksissa olleeseen kalaan voi tulla maku- ja hajuvirheité jo hyvin pie-
nissa oljypitoisuuksissa, jolloin kala on syotavaksi kelpaamatonta.

Makuvirheet tulevat kalaan nopeasti, mutta niiden poistuminen on hidasta ja voi kestaa viik-
koja tai kuukausia. Alhaisissa lampodtiloissa maku virheiden poistuminen on vielakin hitaam-
paa. Lisaksi niihin vaikuttaa kalan rasvapitoisuus, eli mita rasvaisempi kalalaji, niin epapuh-
taudet imeytyvat niihin eniten. Lisaksi oljysta peraisinolevat vierasaineet voivat kertya peto-
kaloihin pidemmalla aikavalilla ravintoketjun kautta.

Kalastajien kayttamien kalastusvalineiden, kuten veneiden ja pyydysten, tahriintuminen es-
taa kalastusta ja tahriintuneilla valineilla kalastaminen saattaa aiheuttaa myos saaliiden
kontaminoitumista. Mikali vesistdssa havaitaan 6ljya, ei sellaisella alueella tule kalastaa.
Jos alukset ottavat vetta kaytettavaksi kalastustuotteisiin, jarvivesi on otettava sellaisesta
kohdasta, jossa ei ole epapuhtauksia tai muita tekijoita, jotka voivat heikentaa kalojen laa-
tua ja valtetdan saastuminen veden hankinnassa. Esimerkkeja veden laatua selvasti hei-
kentavista tekijoista ovat syanobakteerien esiintymat, roskat ja oljypaastot.

Elintarvikealan toimijoiden (kaupalliset kalastajat ja elintarvikealan toimijat) tulee osana
omavalvontaansa hallita kemialliseen turvallisuuteen liittyvat vaarat. Elintarvikealan toimijat
ovat vastuussa siita, etteivat he saata markkinoille elintarvikkeeksi kelpaamattomia kalas-
tustuotteita. Jos kalastus on tapahtunut alueella, missa on tapahtunut ymparistévahinko,
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tulee toimijan huolehtia siita, etta kaloissa ei ole havaittavissa aistivaraisesti arvioituna poik-
keavia muutoksia ja tarvittaessa tutkittava kalastustuotteiden laatu, seka tiedottaa kalastus-
tuotteiden kayttajaa siita etta kalastustuotteet ovat alueelta missa vahinko on sattunut.

Oljyvahingon sattuessa kalat pyrkivat pois alueelta, missa 6ljya on, joten 6ljylle altistuneita
kaloja voi olla myds vahinkoalueen ulkopuolella.

Aistinvaraiset tarkastukset

Elintarvikkeeksi tulee kayttaa vain aistinvaraisesti hyvalaatuisia kalastustuotteita. Jalosta-
mattomien kalastustuotteiden tuoreusastetta ja laatua voidaan arvioida aistinvaraisessa tar-
kastuksessa, jossa varmistetaan, etta kalastustuotteet ovat aistinvaraisten ominaisuuk-
siensa perusteella elintarvikkeeksi sopivia. Elintarvikkeeksi soveltuvuutta maaritettaessa
otetaan huomioon, onko elintarvike ihmisravinnoksi kelpaamaton esimerkiksi pilaantumisen
tai laadun heikentymisen vuoksi.

Elintarvikkeiden kemiallista turvallisuutta voivat vaarantaa lilan suurina pitoisuuksina niin
sanotut ei-toivotut yhdisteet eli aineet, joita ei tarkoituksellisesti lisata elintarvikkeisiin. Ei-
toivottuja yhdisteitad ovat vierasaineet, elainladkejaamat ja kontaktimateriaaleista siirtyvat
kemialliset aineet. Kemiallista turvallisuutta voivat vaarin kaytettyna vaarantaa myos elintar-
vikkeeseen tarkoituksella lisattavat aineet, kuten elintarvikeparanteet.

Vierasaineet

Vierasaineilla tarkoitetaan aineita, joita ei ole tarkoituksella lisatty elintarvikkeisiin, mutta
joita niissa kuitenkin saattaa esiintya esimerkiksi valmistuksen tai muun kasittelyvaiheen
seurauksena tai ympariston saastumisen vuoksi. Vierasaineista on aiemmin kaytetty myos
termia kontaminantit. Komission asetuksessa (EU) 2023/915 tiettyjen elintarvikkeissa ole-
vien vierasaineiden enimmaismaarista (jaliempana (EU) 2023/915) on annettu suurimmat
sallitut enimmaismaarat kalastustuotteissa joillekin raskasmetalleille, dioksiineille, PCB- ja
PFAS-yhdisteille seka PAH-yhdisteille.

Mikali kalastustuotteet ovat peraisin alueilta, joissa on esimerkiksi suurempi todennakoisyys
ymparistoperaisten vierasaineiden esiintymiselle, tulisi seka omavalvonnan etta viranomais-
valvonnan olla riskiperusteisesti tiheampaa.

Valvontaviranomaisen tulee tiedottaa toimijoille paikallisesti naiden alueiden kalojen mah-
dollisista kayton rajoituksista. Viranomaisen tulisi tiedottaa tallaisilla alueilla mahdollisista
kayton rajoituksista tarvittaessa myds kuluttajia, jotka kuluttavat paikallista kalaa tai kalasta-
vat omaan kayttoon.

Kunnalliset valvontaviranomaiset voivat tarvittaessa antaa paikallisia suosituksia kalan kay-
ton rajoittamiseksi, mikali alueella on kohonnut riski esimerkiksi raskasmetallien, dioksiinien
tai radioaktiivisten aineiden kertymiselle kalastustuotteisiin
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Kielloilla ja rajoituksilla pyritaan takaamaan, etta kuluttajille myytava kala on syotavaksi kel-
paavaa ja turvallista.

Saannodllisen naytteenoton ja PAH-yhdisteiden elidista maarittdmisen avulla (esim. ensin
viikoittain, sitten kuukausittain ja vuosittain) saadaan selvitettya mahdollisten rajoitusten
tarve alueen kalankasvattamoille ja kalastajille seka kayttoturvallisuus kuluttajille.

Kunnan elintarvikevalvontaviranomainen (Ita-Savon ymparistoterveydenhuolto) tulee laati-
maan muilta viranomaisilta saatujen tietojen ja oOljyvahingon kokonaiskuvan muodostumisen
jalkeen naytteenottosuunnitelman Haukivedesta pyydetyille kaloille. Suunnitelmassa tullaan
ottamaan huomioon mm. vesialueen yleisimmat kalastettavat kalat, kalojen ravintoketjujen
takia kertyvat vierasaineet, seka aiemmin alueelta keratty tutkimustieto kalojen vierasai-
neista. Lisaksi tutkimuksiin vaikuttaa vesistoon paassyt oljy. Naytteenotosta ja tuloksista vi-
ranomainen tiedottaa toimijoita ja kuluttajia myohemmin.

Yhteenveto:

- Ala kdyta ravinnoksi kalastustuotteita missi on haju-, maku- ja/tai ulkonidkémuu-
toksia.

- Ota yhteytta viranomaiseen, mikali havaitset poikkeuksellista kalakuolleisuutta tai
kalojen ulkonaossa, hajussa ja/tai maussa on muutoksia.

- Oljyn likaamia kalastusvilineiti ei tule kiyttia kalastukseen, eiki niita saa siirtaa
muualle kalastuskayttoon likaisena.
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